Berot, s.r.o., Ing. Milena Rotreklova
Otvovicka 290/4, 165 00 Praha 6

tel.: 602 664 462, 233 920 161

mail: rotreklova@berot.cz

D 2.1 TECHNOLOGICKA CAST

D 2.1.1 — TECHNICKA ZPRAVA

Obsah
1. ldentifika¢ni udaje
2. Uvod
3. Kapacita a sortiment
4. Koncepéni feSeni
5. Popis provozu
6. Naroky na energie
7. Sanitace a udrzba

8. Podminky realizace

D 2.1.2 SEZNAM STROJU A ZARIZENi - SAMOSTATNA PRILOHA

D 2.1.3 VYKAZ VYMER TECHNOLOGIE — SAMOSTATNA PRILOHA

D 2.1.4 ZAVAZNA SPECIFIKACE TECHNOLOGIE — SAMOSTATNA PRILOHA

TECHNICKA ZPRAVA

1. Identifikaéni Gdaje

Néazev akce: Revitalizace $kolni kuchyné

Misto rekonstrukce: VOSZ a SZS 5. kvétna 200/51, Praha 4
Stupen dokumentace: Projekt — dokumentace pro revitalizaci $kolni kuchyné a vybér dodavatele
Zpracovatel projektu: BEROT s.r.o0., ICO 227122557

Odpovédny projektant: Ing. Zdené&k Ediman, 102 00 Praha 10, U Bfehu 43/580, autorizace CKAIT v oboru
pozemni stavby €. 0003768

Technologie stravovaciho provozu: Ing. Milena Rotreklova, Otvovicka 290/4, 165 00 Praha 6 - Suchdol
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2. Uvod

Neuspokojivy technicky stav technologického vybaveni kuchyné, ¢aste¢né jesté z obdobi osmdesatych
let minulého stoleti, dale nevyhovujici stav instalaci elektro, vody a odpad( ved| k rozhodnuti provést re-
vitalizaci Skolni kuchyné s hlavnim cilem provést nutnou obnovu zastaralé technologie v€etné kompletni
obmény instalaci a Uplné obnovy povrchu stén a podlah v celé kuchyni a umyvarné bilého nadobi. Cilem
je pfipravit podminky k vybaveni potfebnou technologii s ohledem na sou€asné platné normy a pravni
pfedpisy. Provoz je navrZen tak, aby splfioval podminky Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢.
852/2004 o hygiené potravin.

3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Pocet jidel: ..................... 500 (projektovana kapacita 700, ale redlné se nepfedpokladd)
Pocet zaméstnancu: ......... 4 (2 kuchafi, 2 pomocné kucharky)

VedouGi ......c.cceviininninnn. 1

Sortiment: .................. obédy

Obédy: 2 druhy hlavniho jidla, 1 druh polévky, salaty, kompoty, mouéniky...
Napoje: €aj, napoje z napojového automatu

4. Koncepc€ni reSeni

Vzhledem k vySe uvedenému a s pfihlédnutim k sou¢asnym pozadavkim na vybaveni kuchyni odpovidajici
kapacity je navrzena obména varné technologie, zafizeni pfipraven, vydej jidel a umyvaren s maximalnim
vyuzitim stavajiciho funk&niho vybaveni.

Koncepéni feSeni varné ¢asti kuchyné vychazi z rozhodnuti instalovat multifunkéni zafizeni se tfemi druhy
provozu: vareni, fritovani a pe&eni. Useky pfipraven, vydeje jidel a umyvaren jsou prostorové zachovany,
stavajici vybaveni je doplnéno a v pfipadé nutnosti oboménéno.

Tento projekt nefeSi prostory skladovani surovin a pomocného materialu, hrubou pfipravnu zeleniny, socialni
zazemi personalu a dalSi pomocné prostory.

Projekt zpracovava technologické feSeni hlavniho provozu a zahrnuje nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok zaru€uje maximalné moznou plynulou navaznost Cinnosti bez kfizeni
wcistych® a ,necistych” cest, pro vybaveni kuchyné technologickym zafizenim jsou navrzeny typy stroji a vy-
baveni s vysokymi uzZitnymi parametry, odpovidajici vSem zakonnym podminkam bezpecnosti prace a vyho-
vujici k jejich uZziti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vybavena vystupy
pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP.

hygienickou — predlozené feSeni v dané dispozici maximalné vytvari podminky pro naplnéni pozadavku
pravnich norem platnych pro stravovaci provozovny. V kontrolnim systému HACCP budou popsany vSechny
kritické body a bude v souladu s platnymi pfedpisy pravidelné provadéno jejich vyhodnoceni.

Uprava osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi ptedpisy feSena v &asti elektroinstalace.

bezpe€nostni — podminky bezpecnosti a hygieny prace budou zajist€ny potfebnymi Upravami instalaci,
uplatnénim vhodnych technologickych zafizeni a provoznim fadem.

5. _Popis provozu

Provoz varny je ve stavajicim prostoru, vybaveni varny je vyrazné& ovlivnéno instalaci multifunkéni panve
a vyuzitim dvou stavajicich konvektomat(. Toto feSeni bezpodmine¢né vyZaduje dostate¢nou kapacitu pro
udrzovani jidel v poZadované teploté a kvalité pfed vydejem. Proto budou instalovany dva vyhfivané voziky s
pfivihéenim. Umisténi varné technologie je do znaéné miry uréeno umisténim stavajicich VZT zakryth. VZT
tento projekt nefedi. V jednom varném bloku bude nové instalovana multifunk&ni panev a oba stévajici kon-
vektomaty, technologie bude doplnéna pracovnimi stoly a bude pocitdno s umisténim mobilniho zafizeni,
nahradniho voziku ke konvektomatu nebo vyhfivaného voziku s pfivihéenim pro udrZovani hotovych jidel.
Pro pFipravu teplych napoju bude v prostoru u varného bloku nedaleko vydeje instalovan vyrobnik teplych
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napoju. V druhém varném bloku budou dva kombinované sporaky, stavajici plynova panev a stavajici plyno-
vy kotel, budou doplnény pracovnimi stoly. Ve varné jsou dale ,parkovaci“ na stavajici voziky, prostor na par-
kovani voziku k multifunkci a nahradniho voziku ke konvektomatu. Navrzeny jsou pracovni plochy pro praci s
hotovymi pokrmy, Useky pfipraven a doplnéna pfiru¢ni chladici technika pro vSechny useky. Na Usecich pfi-
pravy tésta, zeleniny a masa budou pouzity stavaji zafizeni na zpracovani s tim, kuchyrisky robot je navrzen
k repasi. V Useku pfipravny masa umoznilo provozni uspofadani také pfipravu vajec. V3echny Useky budou
vybaveny novymi vahami.

V umyvarné &erného nadobi je navrZzena prostorna mycka nadobi a uprava vody nejen pro mycku, ale také
pro konvektomaty a kotel ve varné.

Vydej jidel bude koncep&né podobny stavajicimu systému, budou dvé vydejni mista o kapacité 2x 4GN1/1
doplnéna dvoutubusovym ohfivacem talifd. Nabidka salatt bude probihat stavajicim zplsobem z chlazené
vitriny. Pfimo ve vydejné bude misto pro vyhfivany vozik k udrzovani hotovych pokrmu.

Hotové napoje budou v jidelné nabidnuty stavajicim zplsobem, jidelna je po nedavné rekonstrukci.

V umyvarné bilého nadobi bude instalovana myci linka s upravou vody. Nové bude feSen pfijem nadobi,
v pfijmovém stole bude dfez se zabudovanym stavajicim drtiem a prostor na ukladani nadobi pfimo do ko-
8U. Na sklo je navrzen vozik na tfidéni skla. Do prostoru umyvarny bude instalovana stavajici vylevka.

V obou umyvarnach budou nad my¢kami pfipraveny elektroinstalace pro osvétleni VZT zakrytu, které ale ne-
budou pfi realizaci zatim instalovany.

Ve varné a umyvarnach nadobi budou instalovany nerez podlahové vpusti. Instalaci provede dodavatel stav-
by. Pfed zadanim vpusti do vyroby bude nutné provést sondy a rozhodnout o jejich presném napoje-
ni na kanalizaci, tedy o umisténi odvodii z nerez Zlab.

Prostorové i vybavenim zUstavaji zachovany v8echny sklady a pfijem surovin, hruba pfipravna zeleniny a
uklidova komora, stavajicim zplsobem bude personalem kuchyné vyuzivano socidlni zafizeni a kancelar
vedouci.

Zasobovani pitnou vodou pro provozovnu bude z vodovodni pfipojky vefejného vodovodu. Pro konvektomaty, kotel
a mycky bude upravovana voda automatickymi zmékcéovaci. TUV bude zajisténa stavajicim zplsobem. Zmékc&o-
vac pro myci stroj na bilé nadobi bude pfipojen na studenou a teplou vodu pfes termostatickou baterii tak, aby tep-
lota vody vstupuijici do zmékéovace byla max. 50 st. C. Cilem tohoto feSeni je Uspora elekirické energie a realného
snizeni potfebného pfikonu.

Odpadni vody budou svedeny do vefejné splaskové kanalizace. Z ¢asti provozu pfes lapol v prostoru dvora.

Pouzité stroje a zafizeni budou provozovany na elektrickou energii, 230 V a 400 V. Rozvody elektrické energie bu-
dou provedeny podle platnych norem a budou zohlednéna pracovni prostfedi, ve kterych budou instalovany.
Kovové &asti technologickych zafizeni budou chranény vzajemnym pospojovanim a propojenim na zemnici
okruh (projekt elektro). Ve varné bude nadale vyuzivan plyn, bude instalovan stavajici plynovy kotel, panev a
dva kombinované sporaky, provozu bude vyfazen stavajici kotel s instalovanym pfikonem cca 30 kW.

Stavebni upravy budou spocivat ve vytvofeni legislativou poZzadovanych hygienickych podminek pro uvazo-
vané Cinnosti v rekonstruované kuchyni. Povrch stén do vysky min. 2000 mm bude obloZzen novym keramic-
kym obkladem, obnoveny budou kompletné i povrchy podlah.

Vytapéni mistnosti bude zajiSténo stavajici soustavou ustfedniho vytapéni.

Usporadani technologie celého provozu je patrné z pfilozené dispozice. Zavazna je specifikace gastronomic-
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6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasledujici:

Elektricka energie:

Instalovany el. pfikon ................ 185 kW
soudobost ... 0,55
skute€ny pfikon...............c.oeeee. 102 kW

Stanoveni prostiedi je schvaleno komisi, protokol v &asti elektro PD.

Plyn:

instalovany pfikon ..................... 88 kW
soudobost.......ccooiiiii 0,7
skute€ny pfikon...............c.oeeee. 62 kW

7. Sanitace a udrzba
V$echna technologicka zafizeni, nacini a pomulcky se musi pribézné udrzovat a musi se Cistit v pravidelnych
intervalech podle charakteru technologického pochodu a zpracovavanych surovin.

Obsluha a udrzba zafizeni se Fidi provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé navodu
pro obsluhu a udrzbu zafizeni a dle pfisluSnych hygienickych predpisu a pravidel kontrolniho systému
HACCP.

8. Podminky realizace

Vzhledem k pouziti stavajiciho vybaveni kuchyné bude bezpodmineéné nutné, aby dodavatel technologie
provedl odbornou demontaz a uloZeni stavajici technologie do prostor uréenych vedenim Skoly v budové Sko-
ly. V pfipadé, Ze pfi demontazi bude zjisténa v souCasné dobé neurena zavada na zafizeni urCeném
k dalSimu pouziti, je dodavatel technologie povinen o této skute€nosti informovat investora, aby bylo v&as
rozhodnuto o feSeni a nebyl zdrZzen zacatek provozu v zrekonstruované kuchyni.

V priibéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat
na pfipravé instalaci pro gastro vybaveni.

Pujde o presné vyty€eni pfipojnych bodu vSech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zadisténim instalacnich drazek a prarazli. Kone¢na kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pred poloZzenim podlahové krytiny a obklad( stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, ze budou UpIné hotové povrchy podlah a stén
v€etné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace plynu, instalace vody a
odpadu. Pro montaz a odzkou$eni zafizeni je nutné, aby byla v dobé montaze k dispozici funkéni vSechna
média.

V Praze 7. 3. 2018 Vypracovala: Milena Rotreklova
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