Pfiloha ¢. 3
Podminky pro provoz kantyny a pro zabezpeceni stravovani zaméstnanci

Zakladni pravidla a podminky pro provoz kantyny:

- minimalni denni provozni doba kantyny v pracovni dny, a to v ¢ase 7:30 — 13:30

- vybér hlavnich jidel bude na objednavku

- nabidka vybéru minimalné ze tfi hlavnich jidel, z toho jedno jidlo bezmasé (slané nebo sladké),
min. 2x do tydne a denné minimalné jeden druh obédového menu v max. cené 100 K¢. vé. DPH

- garance smluvni ceny obédového menu pouze pro zaméstnance UHUL a oficidlni navitévy

- prednostni stravovani zaméstnancd a oficialnich navitév UHUL

- zakladni pozadovany sortiment zbozi v kantyné:

Cerstvé petivo

Lahddkarské vyrobky

Napoje - voda sycend, nesycend, ochucend, neochucend, dzus, nealko pivo

Salaty

Cukrovinky

Mléko - mlécné vyrobky, jogurty, syry

Masné vyrobky - saldm, Sunka

Minimalni gramaz zakladnich potravin:

Nealkoholické ndpoje kazdy den v nabidce.
Prilohy:
Brambory — 300g, knedliky — 200g, ryZe — 250g, téstoviny 200g, lusténiny — 400g

Hlavni jidlo:
maso bez kosti, syrova vdha — 150g,

maso s kosti, syrovd vaha 180 g,
kufeci stehno, syrovd véha — 230-250 g,
ryba — 150g

Pronajimatel umozni stravovani a vyuzivani sluzeb kantyny i cizim osobam, které nejsou zaméstnanci
pronajimatele.

Najemce je povinen dodrZovat predpisy pro vefejné stravovani - vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi
¢. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni
hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni.

Jidla budou prepravovany v gastronadobdach uloZenych v termoboxech nebo obdobnym zplsobem
v odpovidajicim technologickém vybaveni, pfipadné kombinaci obou zpUsob.



